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ENTREES DU JOUR 9 FOIE GRAS DE CANARD MAISON AUXMORILLES 15
Par le chef de cuisine Chutney de figues toasts
GATEAU AU FOIE GRAS SAUCE MORILLES 14 CAQUELON DE 12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE 12
Recette landaise Bewrre mousseux & lail doux
FRAICHEUR D’AVOCAT ET CREVETTES ROSES 12 CEVICHE DE BAR AUX HERBES THAI 12
Sauce cocktail coeur de sucrine Courgette grillée
SAUMON FUME MAISON 14 6 HUITRES CADORET N°3 17
Créme a laneth, toasts Citron vinaigre déchalotes
(EUFS COCOTTE A LA CREME DE CEPES 9
Poivre de Malabar
s

PLATS DU JOUR 17  PETIT BAR ENTIER BEURRE BLANC CITRON VERT 19
Par le chef de cuisine Tombée dépinards minute
HARMONIE VEGAN 19 CARRED’AGNFAUROTIJUS COURT AUTHYM 29
Auxe légumes de saison boulghour Gratin dauphinois ) )
GAMBAS BIO DE MADAGASCAR 27  BELLEENTRECOTEGRILLEE SAUCEBEARNAISE 24
Sauce douce au Satay Pommes allumettes maison
MAGRET DE CANARD SAUCE AUX CEPES 17 SOLE SAUVAGE COTIERE MEUNIERE OU GRILLEE 39
Pommes grenailles rissolées Purée au beurre dIsigny )
COQUILLES STJACQUES FRAICHES DEDIEPPE 19  ONGLET DE BGEUF AUX ECHALOTES 18
A la provengale, purée maison au beurre dIsigny P omimes allumettes maison )

PAVE DE SAUMON SAUCE BEARNAISE 17

FILET DE BGEUF SAUCE AU POIVRE NOIR
Pommes allumettes maison

ROGNONS DE VEAU A LA CREME DE MORILLES
Linguines

Purée maison au beurre dlsigny
SUPREME DE VOLAILLE CREME DE MORILLES 17
Pommes grenaille rissolées

Deccerts

SAINT-MARCELLIN 9
Salade de jeunes pousses

CREPES SIGNATURE 9
Flambees au Grand Marnier

CHOCOLAT MON AMOUR 12
Moellevx au chocolat coeur coulant

PETITENAGE AUXAGRUMES 7
Pamplemousse clémentine orange sirop anisé

MILLEFEUILLE DES ANGES 11

Créeme diplomate trés légere & la vanille, coulis caramel salé
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TOMBEE DANS LES POMMES 9
Tarte fine aux pommes glace caramel beurre salé

CREME DE LA CREME 8
Créme briilée a ln vanille de Bourbon

PARIS BREST SANS LES GREVES 10
Caramel beurre salé

GLACES ET SORBETS PHILIPPE URRACA MOF 8
Parfums de saison

CAFE GOURMAND 12

Mini créme briilée mini millefewille mini moelleux chocolat
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FIERO SPRITZ OU KIR OU AMERICANO
+ ENTREE + PLAT + DESSERT + 1 BOUTEILLE DE VIN POUR 2
+ CAFE MASSAYA BIO OU THE MARIAGE FRERES + MADELEINE
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GATEAU LANDAIS DE POMMES DE TERRE AU FOIE GRAS SAUCE MORILLES recette signature
FRAICHEUR D’AVOCAT ET CREVETTES ROSES sauice cocktail cceur de sucrine
SAUMON FUME MAISON cérme i laneth toasts
(EUFS COCOTTE A LA CREME DE CEPES pozvre de Malabar
CEVICHE DE BAR AUX HERBES THAI courgette grillée
FOIE GRAS DE CANARD MAISON AUX MORILLES chutney de figues toasts
CAQUELON DE 12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE beurre mousseux a lail doux
6 HUITRES CADORET N°3 citron vinaigre déchalotes
ENTREES DU JOUR par le chef de cuisine
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HARMONIE VEGAN AUX LEGUMES DE SAISON oulghour
COQUILLES ST JACQUES FRAICHES DE DIEPPE A LA PROVENCALE purée maison au beurre dIsigny
MAGRET DE CANARD SAUCE AUX CEPES pormes grenailles rissolées
GAMBAS BIO DE MADAGASCAR SAUCE DOUCE AU SATAY boulghour  la coriandre
FILET DE BGEUF SAUCE AU POIVRE NOIR pommes allumettes maison (+4€)

ROGNONS DE VEAU A LA CREME DE MORILLES /inguines

PETIT BAR ENTIER BEURRE BLANC CITRON VERT fombée dépinards minute

CARRE D’AGNEAU ROTIJUS COURT AU THYM gratin dauphinois
BELLE ENTRECOTE GRILLEE SAUCE BEARNAISE pormes allumettes maison
SOLE SAUVAGE COTIERE MEUNIERE OU GRILLEE purée maison au beurre dIsigny (+8€)
PLATS DU JOUR par le chef de cuisine
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CREPES SIGNATURE flambées au Grand Marnier
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